FERMENTOIL SERIES

¢ Por qué la textura del Eermentoil se siente mas LIGERA BEYOND BIOTECHNOLOGY
comparada con un aceite regular?
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Tecnologia de Fermentoil

La limpieza de los derrames oleosos en los océanos se ha controlado gracias a microorganismos
que se alimentan y transforman los desechos. Esta tecnologia estd siendo usada por otras industrias
como la cosmética y farmacéutica
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( <> Alimentacién del aceite
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Pseudozyma sp SY16 — 4
Fermentacion por lotes alimentados MEL-SY 16
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Se basa en la utilizacién de la especie Pseudozyma sp.
¢ Es inolora en condiciones aerdbicas

*Cambia el aceite vegetal produciendo enzimas
*Produce varios tipos de polisacaridos y lipidos

Lipido manosileritritol

Composicién del aceite vegetal Composicion Fermentoil
*Triglicéridos 'Trlgllcerldos :

*Acidos grasos libres <1 % *Acidos lgr.asos Ilbrgs 4-6 %

o Tocoferol *MEL (Lipido manosileritritol) >0.5 %
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Analisis de la cantidad de &cidos grasos libres

- Andlisis de HPLC
Efecto de Humectacion

Aceite de
Barrera de la piel dafiada — Oliva
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1. Gran afinidad a la piel humana 5978.3

2. Excelente penetracion

3. Repara la barrera de la piel
4.Formacion de una capa
humectante

Aceite de
Oliva
pHO.0
Fermenteoil
Olive

La capacidad de penetracion es mejor con Fermentoil o . o
Fermentoil Olive tiene mayor capacidad emulsificante en un

rango de pH mas amplio comparado con el aceite de Oliva

Sensacién No Grasa
Un aceite vegetal convencional
puede mejorar en calidad y compatibilidad Efecto Anti-

A través de la tecnologia de fermentacion SACEMIE Absggiizr en

Aceite vegetal regular

Humectante | in olor e incoloro

Capacidéd emulsificante
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